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ИНФОРМАЦИОННОЕ ПИСЬМО
О ПРОВЕДЕНИИ РЕГИОНАЛЬНОГО КОНКУРСА 

ТВОРЧЕСКИХ И ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКИХ ПРОЕКТОВ 
«КУЛИНАРНОЕ ИСКУССТВО И СЕРВИС»
Организаторы конкурса:  Факультет технологии предпринимательства ТГПУ. 

Место проведения: г.Томск, ул. К.Ильмера, 15/1, учебный корпус №8 ТГПУ, ауд. 233.
Сроки проведения: 20 октября -24 октября 2014г.
Участие в конкурсе предусматривает очную и заочную(дистанционную) формы.
Цели конкурса:
-выявление творческого потенциала обучающихся в области кулинарного искусства и сервиса; 

- поддержка и продвижение исследовательского интереса школьников и студентов к творческим кулинарным проектам; 

- общественное признание результатов инновационной деятельности педагогов, поиск нового методического инструментария;  

- совершенствование культуры питания и сервиса у молодежи;

-демонстрация лучших педагогических достижений, методического инструментария;

- укрепление творческих связей и деловых контактов с коллективами образовательных учреждений.
2. Участники конкурса
К участию в конкурсе приглашаются школьники 9-11 классов, студенты, педагоги образовательных учреждений и учреждений дополнительного образования, мастера производственного обучения СПО.
Конкурс проводится по возрастным категориям:
 1) Школьники.

2) Студенты учреждений СПО и ВУЗов.

3) Учителя, педагоги дополнительного образования, мастера производственного обучения СПО.
Номинации конкурса:
- «Лучший творческий или исследовательский проект» (для школьников);

- «Лучший творческий или научно-исследовательский проект» (для студентов и учащихся СПО);

- «Лучший исследовательский проект» (для педагогов);

- «Лучшее кулинарное блюдо» (отдельно по возрастным категориям участников);

- «Лучшая сервировка стола» (отдельно по возрастным категориям участников)
                                        Сроки и условия проведения конкурса

Для участия необходимо отправить до 20 октября 2014 г. заявку с заполненной анкетой (Приложение 1) по электронному адресу: Samolyukng@mail.ru; 
Контактное лицо: старший преподаватель кафедры технологии и

предпринимательства ФТП ТГПУ Самолюк Надежда Геннадьевна, т.моб.: 8-952-882-22-85
Прием работ для очного участия  20-21 октября 2014 г.   с 10.00 до 16.00  в  117а аудитории. (21 октября – участники представляют конкурсные блюда и сервируют столы).

Подведение итогов и награждение 24 октября 2014. в 14 час в аудитории 117а. 
Все претенденты на номинации конкурса получат сертификаты  участника в Региональном конкурсе творческих и исследовательских проектов «Кулинарное искусство и сервис».
Участники очной формы представляют творческий или исследовательский проект 

который содержит: Пояснительную записку в объеме 17-20 страниц (в распечатанном и электронном вариантах),  блюдо (изделие) с соответствующей сервировкой стола и/или другие приложения  (печатные, электронные, аудио- видеоматериалы) (Приложение 2). 

Участники заочной (дистанционной) формы высылают на эл.адрес Samolyukng@mail.ru следующие материалы: пояснительную записку в объеме 17-20 страниц,  фотографию блюда (изделия) с соответствующей сервировкой стола и/или другие приложения  (печатные, электронные, аудио- видеоматериалы) (Приложение 2). 

Конкурс для заочной формы проводится с 20 октября по 24 октября 2014г. 

Победителям дипломы высылаются в электронном виде.

 Критерии оценки представлены в (Приложении 3). По результатам набранных

баллов участникам конкурса присуждаются 1, 2 и 3  места и выдаются дипломы I, II и III степени. Всем участникам выдаются сертификаты. 

На конкурс принимаются творческие и исследовательские проекты по кулинарии, выполненные школьниками, выпускные квалификационные или курсовые работы студентов, исследовательские работы молодых ученых и педагогов по различным направлениям (История и эволюция кулинарии, Экология и пища человека, Культура здорового питания, Питание в Сибири, Традиции и культура питания народов мира, Еда и искусство и т.д.) 

Педагоги на конкурс представляют исследовательские проекты с авторскими  учебно-методическими материалами, комплексы, разработки уроков, сценарии внеклассных мероприятий и т.д. имеющие новизну (применение ИКТ, интерактивных методов обучения, метапредметного подхода в обучении кулинарному искусству и сервису и т.д.).

Для демонстрации блюда необходимо представить табличку размером 10х15 с указанием названия блюда, Ф.И.О. автора и/или исполнителя, названия учебного заведения, населенного пункта. (Приложение 4)
Блюдо или кондитерское изделие готовится непосредственно накануне конкурса. Участники представляют технологическую (или инструкционно-технологическую) карту на представляемое блюдо или изделие.        (Приложение 5).

Все пищевые продукты и полуфабрикаты, используемые для приготовления блюд должны соответствовать санитарно-гигиеническим требованиям.

Всю необходимую для сервировки столовую посуду, приборы, атрибуты сервировки и декора стола участники обеспечивают самостоятельно.

 
Организаторы для выполнения задания предоставляют столы.

За безопасность участников во время проезда и проведения конкурсов ответственность несут педагоги, сопровождающие участников или родители.

Апелляции участников после оглашения результатов конкурсов не принимаются.         Печатные материалы, кулинарные блюда и кондитерские изделия предоставляемые

на конкурс не возвращаются.

Работы  принимаются для участия в конкурсе только при наличии документа об оплате. Оплату можно произвести:

1. Наличным расчетом:

-ответственному за коммерческую деятельность ФТП  Федотову Андрею Сергеевичу (ауд. 201). Квитанция об оплате через бухгалтерию ТГПУ будет предоставлена. Обязательно сделать пометку в строке «платеж»: участие в региональном конкурсе «Кулинарное искусство и сервис»
- в  кассу бухгалтерии  ТГПУ (ул. Киевская, 60) с указанием в платежной квитанции в строке «платеж»: участие в конкурсе «Кулинарное искусство и сервис»

2. Безналичным расчетом:

- предварительным банковским перечислением (Приложение 6). 

Участникам необходимо представить орг. комитету конкурса копию/ скан квитанции об оплате (или выслать копию квитанции на эл. адрес Samolyukng@mail.ru) до 21.10.2014г.

 Стоимость участия в конкурсе составляет для очной формы - 300 рублей, для заочной формы – 250 рублей. 
Приложение 1

Заявка на участие

в региональном конкурсе творческих и исследовательских проектов

«Кулинарное искусство и сервис»
Фамилия, имя участника___________________________________________________
Статус (ученик(ца) __класса; педагог дополнительного образования; учитель; студент и т. п.)____________________________________________________________________________ ________________________________________________________________________
Ф.И.О. руководителя (при его наличии)___________________________________________
Название проекта____________________________________________________________

Номинация_____________________________________________________________
Полное наименование образовательного учреждения ____________________________________________________________________________
Сотовый телефон_____________________________________________________________
E-mail:______________________________________________________________________

     Приложение 2

                  Требования к    печатным, электронным, аудио- видеоматериалам. 
Работы представляется в электронном виде в формате JPEG. Размер графического файла не более 3 мегабайт, разрешение не менее 300 dpi.
                                                                                                                             Приложение 3

Критерии оценки по 100 балльной системе

Критерии оценки творческих проектов школьников:
Формулировка проблемы, цели, задач проекта -10

Анализ идей проекта, выбор лучшей идеи- 10

Технологическая последовательность изготовления кулинарного (кондитерского) изделия - 10

Качество кулинарного (кондитерского) изделия - 25

Сервировка стола соответствующая кулинарному (кондитерскому) изделию - 25

Экономические расчеты и коммерческая привлекательность -10

Эколого-гигиеническое обоснование проекта с позиций здорового питания - 10
Критерии оценки исследовательских проектов школьников:
Актуальность проблемы, постановка цели, задач проекта, соответствие содержания выводов поставленным цели и задачам -20

Наличие исследования- 10 

Использование знаний вне школьной программы, владение научным аппаратом-10

Использование известных результатов и научных фактов по проблеме исследования-10

Наглядность, целесообразность использования иллюстративного материала-10

Реализация проекта (исходит из целесообразности заявленной темы): кулинарное (кондитерское) изделие, услуга и т.д.-20

Способность проявлять самостоятельные оценочные суждения, собственный вклад автора -10

Оформление пояснительной записки проекта, наличие приложений-10 

 Критерии оценки творческих / исследовательских проектов студентов:
Актуальность проблемы: широта обзора и значимость с учетом социальных, политических, медицинских, технологических, педагогических, экономических, национальных и других аспектов -10

Методологический аппарат в целом: актуальность, тема, цель, задачи, новизна, соответствие содержания выводов поставленным цели и задачам -10

Использование известных результатов и научных фактов по проблеме исследования, логика обзора-10

Собственный вклад автора, выражение авторской идеи в виде системной диаграммы - 20

Реализация проекта: демонстрация изделия, услуги, технологии и т.д.  -30

Экономические расчеты и коммерческая привлекательность -10

Оформление пояснительной записки проекта, наличие приложений-10
 Критерии оценки исследовательских проектов педагогов:
Методологический аппарат проекта: актуальность, тема, цель, задачи, новизна, соответствие содержания выводов поставленным цели и задачам -10

Использование известных результатов и научных фактов по проблеме исследования, логика обзора-10

Собственный вклад автора, выражение авторской идеи в виде системной диаграммы - 10

Реализация проекта: демонстрация изделия, услуги, технологии и т.д.  -30

Педагогическая ценность проекта, авторский методический инструментарий -30

Экономические расчеты и коммерческая привлекательность -10
                                                                                                      Приложение 4

Табличка для блюда (сервировки стола) участника конкурса

Размер 15х10
	Тематика стола _________________________________

Наименование блюда, изделия____________________

Исполнитель (ли)_______________________________  

Учебное заведение ______________________________

Город (село) ___________________________________


                                                                                                                          Приложение 5 
Для участников из учреждений СПО
ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТА №_____

Наименование блюда (изделия)__________________________________

Рецептура №__________колонка_________Сборник рецептур______________

	Сырье
	Расход сырья на 1 порцию, г
	Расход сырья (нетто),кг

	
	Брутто
	Нетто
	10 порций
	50 порций  

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Масса полуфабриката
	
	
	
	

	Масса готового изделия (блюда)
	
	
	
	


Технология приготовления (с указанием способов и режимов обработки)

Требования к качеству

Органолептические показатели:

Внешний вид___________________________________

Консистенция____________________________________

Цвет________________________________________

Вкус____________________________________________

Запах___________________________________________
                                                             Для школьников и педагогов 
                     Инструкцонно - технологическая карта 
	№п/п
	Вид операции
	Последовательность выполнения
	Рисунок, фото
	Оснащение

	
	
	
	
	


Требования к качеству изделия: 
Приложение 6
Реквизиты для оплаты
Получатель: УФК по Томской области (ТГПУ л/с 20656Х70790)
КПП 701 701 001
ИНН 7018017907
Код ОКТМО 69701000001
Р/с 40501810500002000002
Банк: ГРКЦ ГУ Банка России по Томской области 
БИК 046902001
Код бюджетной классификации (КБК) 00000000000000000180
Наименование платежа: Целевые взносы юридических и физических лиц за участие в региональном конкурсе «Кулинарное искусство и сервис»
	 Платеж
	Получатель: УФК по Томской области (ТГПУ л/с 20656Х70790)
КПП: 701701001 ИНН: 7018017907 
Код ОКТМО: _69701000001______
P/сч.: 40501810500002000002
в: ГРКЦ ГУ Банка России по Томской области
БИК: 046902001    К/сч.:______________________________

Код бюджетной классификации (КБК): _00000000000000000180_ 
Платеж: (Участие в региональном конкурсе «Кулинарное искусство и сервис»)
Плательщик: _________________________________________________
Адрес плательщика: ____________________________________________
ИНН плательщика: ____________ № л/сч. плательщика: ______________ 
Сумма: ______ руб. __ коп.

Подпись:________________________ Дата: " __ "_______201    г.

	 Квитанция

 Кассир
	Получатель: УФК по Томской области (ТГПУ л/с 20656Х70790)
КПП: 701701001 ИНН: 7018017907 
Код ОКТМО: _69701000001______
P/сч.: 40501810500002000002
в: ГРКЦ ГУ Банка России по Томской области
БИК: 046902001    К/сч.:______________________________

Код бюджетной классификации (КБК): _00000000000000000180_ 
Платеж: (Участие в региональном конкурсе «Кулинарное искусство и сервис»)
Плательщик: _________________________________________________
Адрес плательщика: ____________________________________________
ИНН плательщика: ____________ № л/сч. плательщика: ______________ 
Сумма: ______ руб. __ коп.

Подпись:________________________ Дата: " __ "_______201    г.


